
PIZZA
Ø 32 cm

1. Pizza Margherita …………………………………………………...........................................................…… 32,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, oliwa extra virgin, oregano

2. Pizza Wegetariańska …………………………………………………………………………................................ 38,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, papryka, kukurydza, pieczarki, cukinia, oregano

3. Pizza Capricciosa …………………………………………………………………………..................................... 41,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, pieczarki, szynka cotto, oregano

4. Pizza Tropikana …………………………………………………………………………........................................ 4. Pizza Tropikana …………………………………………………………………………........................................ 41,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, szynka cotto, ananas, camembert, oregano

5. Pizza Pollo ……………………………………………….………………………….............................................. 42,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, marynowana pierś z kurczaka, grillowana papryka, 
czosnek, czerwona cebula , oregano

6. Pizza Napoli ………….……………………………………………………………............................................. 43,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, salami napoli, oliwki, pomidory suszone, oregano

7. Pizza Cztery sery …………………………………………………………………………...................................... 7. Pizza Cztery sery …………………………………………………………………………...................................... 42,00 ,-
śmietanka kremówka, mozzarella öor di latte, gorgonzola, gouda, camembert, oregano

8. Pizza Wiejska ……………………….…………………………………………………......................................... 42,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, frytowany boczek, cebula, ogórek kiszony, 
ser wędzony, oregano

9. Pizza Prosciutto …………..……………………………………………………………........................................ 42,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, szynka prosciutto, zielone szparagi, pomidorki cherry, 
rucola, oreganorucola, oregano

10. Pizza Diavolo ………………………………………………………………………........................................... 45,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella öor di latte, frytowany boczek, salami napoli, szynka prosciutto, 
oliwki, papryka jalapeno, oregano

DODATKI DO PIZZY:
Warzywa ………........………………………………………………………………………........................................... 8,00 ,-
Wędliny, mięso lub ser mozzarella ....................................................................................................... 9,00 ,-
Ser Burrata ...................................................................................................................................... Ser Burrata ...................................................................................................................................... 15,00 ,-
Sos pomidorowy lub czosnkowy .......................................................................................................... 3,00 ,-

DESERY
Puszysty tort truskawkowy z bazylią (180 g) .................................................................................... 32,00 ,-
letni torcik z musem z przecieranych truskawek z nutą bazyliową na bazie biszkoptowej
 
Baked Alaska (180 g) ....................................................................................................................... 32,00 ,-
lody cytrynowe własnej produkcji, biały biszkopt, beza szwajcarska, mus owocowy, świeże owocelody cytrynowe własnej produkcji, biały biszkopt, beza szwajcarska, mus owocowy, świeże owoce

Ciastko z białej czekolady z puree gruszkowym i rozmarynem  (180 g) ............................................. 32,00 ,-
deser na bazie białej i ciemnej czekolady z prażoną gruszką i pędami rozmarynu

Sernik Baskijski  (180 g) .................................................................................................................. 32,00 ,-
klasyka z San Sebastian w Hiszpanii

POLECAMY ORYGINALNĄ WŁOSKĄ PIZZĘ, TYLKO Z WŁOSKICH PRODUKTÓW!

W naszej restauracji, możecie Państwo zorganizować przyjęcia okolicznościowe,
spotkania firmowe, komunie, śniadania wielkanocne, wigilie firmowe

oraz zamówić catering w dowolnej formie
Posiadamy 5 sal bankietowych, które pomieszczą

15/18/20/30/50 osób



PRZEKĄSKI/PRZYSTAWKI
Carpaccio z polędwicy (100g)............................................................................................................ 45,00 ,-
z parmezanem i kaparami, serwowane z bułeczkami i masełkiem czosnkowym

Tatar z polędwicy wołowej (100g) ..................................................................................................... 45,00 ,-
cebula, ppieczarki marynowane, ogórek konserwowy, musztarda,  podany z pieczywem

Ogórki czaplowskie (150g) ............................................................................................................... 18,00 ,-
- pikantny przysmak naszego wyrobu- pikantny przysmak naszego wyrobu

Włoskie bułeczki z masłem czosnkowym (3 szt.) ............................................................................. 17,00 ,-

Deska serów (320 g) (2/3 os.) .......................................................................................................... 76,00 ,-
przekąska idealna do wina, pecorino romano, grana padano, cremoso al pistacchio, 
Crema al Tartufo Bianchetto, Occelli con Frutta

Deska wędlin włoskich (170 g) (2 os.) .............................................................................................. 66,00 ,-
Bocconcini di salame, prosciutto crudo, regina di marca, pimentoso, 
pancetta arrotolata al pepe neropancetta arrotolata al pepe nero

ZUPY
Rosół z makaronem (300 ml) ............................................................................................................ 22,00 ,-

Śląski Żur z kartoflanym puree i szpyrkom (300 ml) REG ................................................................... 31,00 ,-
a My tam dociepli jeszcze grziby

Aksamitna zupa grzybowa (300 ml) WEG .......................................................................................... 33,00 ,-
z podgrzybkami, kurkami, borowikami i kluseczkami

Gazpacho (300 ml) Gazpacho (300 ml) WEG ................................................................................................................ 29,00 ,-
hiszpański chłodnik na bazie świeżych pomidorów, papryki, ogórka i ziół 
z chrupiącymi grzankami

SAŁATKI
Sałatka z serem halloumi (400 g) WEG …………………………....................................................... 42,00 ,-
mieszanka sałat, maliny, grillowany ser halloumi, peski słonecznika i dyni, czerwona cebula,
sos vinaigrette musztardowy

Sałatka „Cezar” (350 g) ……………............................…………….......................…………...................... Sałatka „Cezar” (350 g) ……………............................…………….......................…………...................... 42,00 ,-
sałata rzymska, ser pecorino, chipsy z boczku, grillowana pierś z kurczaka, 
sos cezar na bazie majonezu, anchois i kaparów

Sałatka z szynką włoską, melonem i burratą (400 g) ……………………….......................................... 42,00 ,-
sałata rukola, melon, szynka włoska, burrata, oliwa extra virgin, krem balsamiczny

MAKARONY
Bucatini Arrabbiata z polędwicą wołową i Burratą (450 g) …………….............................................. 49,90 ,-
makaron bucatini z ostrym sosem pomidorowym, podany z marynowaną w ziołach polędwicą makaron bucatini z ostrym sosem pomidorowym, podany z marynowaną w ziołach polędwicą 
wołową (80 g) i burratą

Tagliolini di seppia z krewetkami (350 g) ……………......………………............................................... 49,90 ,-
makaron tagliolini di seppia, krewetki królewskie (6 szt.), trawa cytrynowa, 
czosnek, rukola, pomidorki cherry, zielone szparagi

Rigatoni z borowikiem i truflą (350 g) WEG ………………..………………............................................. 39,00 ,-
makaron rigatoni, borowiki, truøe, śmietana, parmezan

OFERTA DNIA

TYLKO DLA DZIECI
Fileciki z kurczaka Panko z ketchupem (150 g) ............................................................................... 35,00 ,-
podane z frytkami i surówką z marchewki z brzoskwinią

ZESTAWY WIELOPORCJOWE DLA 6 OSÓB
PARTY MIX
skrzydełka pikantne pieczone -1 kg
pałki z kurczaka w przyprawach Cajun -1 kgpałki z kurczaka w przyprawach Cajun -1 kg
żeberka BBQ -1 kg
ziemniaki z pieca w ziołach - 1 kg
pikantne ogórki czaplowskie - 0,5 kg
tzatzyki - 1 kg

................................................................................................................................................... 309,00 ,-
+ dzbanek lemoniady GRATIS

DOMOWY OBIADDOMOWY OBIAD
2 x rolada wołowa
2 x schabowy na smalcu
2 x kotlet devolay z masłem i serem
3 x modra kapusta zasmażana
3 x zestaw surówek
3 x kluski śląskie
3 x ziemniaki pieczone3 x ziemniaki pieczone

................................................................................................................................................... 299,00 ,-
+ dzbanek lemoniady GRATIS

UWAGA! O ALERGENY WYSTĘPUJĄCE W POTRAWACH 
- ZAPYTAJ KELNERA

CZAPLOWSKIE SPECJAŁY
Papryka faszerowana (300 g) WEG ………………………………………………....................................... 44,00 ,-
z risotto z borowikami, podana na sosie tajskim z mleka kokosowego 
z imbirem, miodem, limonką i pomarańczą

Placek po Bytomsku w Czaplowskim wydaniu (500 g)  REG ......................................................... 52,00 ,-
dwa placki z grubo tartych ziemniaków, podane z gulaszem wołowym 
i sałatką z kiszonych ogórkówi sałatką z kiszonych ogórków

Kotlet devolay z masłem i serem (180 g) ..................................................................................... 48,00 ,-
podany z ziemniakami puree i sałatką Colesław

Cacarola de Frango (180 g) .......................................................................................................... 52,00 ,-
gorący rondel z kawałkami kurczaka, papryki i cebuli w aromatycznym 
sosie z mieszanką oryginalnych przypraw, podany z mixem sałat z sosem 
vinegrette i ryżem jasminowym

Filet z kurczaka w szynce parmeńskiej (200 g) ………………………………....................................... Filet z kurczaka w szynce parmeńskiej (200 g) ………………………………....................................... 59,90 ,-
nadziewany mozzarellą i suszonymi pomidorami, z sosem winno-chili, podany z frytkami 
i mixem sałat z sosem Vinegrette

Confitowane udko z kaczki (160 g) …........................................................................................... 59,90 ,-
podane na sosie własnym, z konöturą z żurawiny, białymi kluskami 
i kiszoną kapustą zasmażaną

Grillowana pierś z kaczki sous - vide (200 g) …........................................................................... 65,00 ,-
podana na winnym puree z kalaöora z demi glace i dzikimi brokułamipodana na winnym puree z kalaöora z demi glace i dzikimi brokułami

BBQ Ribs (350 g) ........................................................................................................................ 59,90 ,-
pieczone pikantne żeberka z sosem BBQ i chilli, podane z frytowanymi ziemniakami 
i mixem sałat z sosem Ranch

Rondel leśny z polędwiczką wieprzową (180 g) ........................................................................... 62,00 ,-
gorący rondel z kawałkami polędwiczki wieprzowej w sosie z grzybami, cebulą 
i ziołami prowansalskimi, podany z pieczonymi ziemniakami 
i mixem sałat z sosem Vinegrettei mixem sałat z sosem Vinegrette

Rolada wołowa (200 g) REG ........................................................................................................ 62,00 ,-
z kluskami i Modrą kapustą zasmażaną

Stek z polędwicy wołowej (160 g) ............................................................................................... 99,90 ,-
w sosie z zielonego pieprzu z warzywami chimichurri i frytkami

DODATKI
Ryż jaśminowy, ziemniaki, frytki, kluski śląskie, surówki (150 g) ............................................... 18,00 ,-
Kapusta kiszona lub modra zasmażana (150 g) ........................................................................... Kapusta kiszona lub modra zasmażana (150 g) ........................................................................... 18,00 ,-
Warzywa smażone z Chimichurri (200 g) .................................................................................... 20,00 ,-

RYBY
Marynowany w trawie cytrynowej łosoś z pieca (180 g) ............................................................... 69,00 ,-
podany z tagliolini nero, pomidorkami cherry i świeżym szpinakiem

Filet z Sandacza (140 g) .............................................................................................................. 69,00 ,-
podany na puree z kalaöora z białym winem i dzikim brokułem

 


