
1. Pizza Margherita …………………………………………………...............................................................….… 32,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, świeże pomidory, oliwa extra virgin, oregano

2. Pizza Wegetariańska ………………………………………………………………………….................................... 38,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, papryka, kukurydza, pieczarki, cukinia, oregano

3. Pizza Capricciosa …………………………………………………………………………......................................... 39,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki, szynka cotto, oregano

4. Pizza Tonno ………………………………………………………………………….................................................. 4. Pizza Tonno ………………………………………………………………………….................................................. 39,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, tuńczyk, cebula, oregano

5. Pizza ze szpinakiem ……………………………………………..…………………………....................................... 41,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, szpinak, czosnek, gorgonzola, oregano

6. Pizza Tropikana …………………………………………………………………………............................................. 41,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, szynka cotto, ananas, camembert, oregano

7. Pizza Pollo ……………………………………………….…………………………................................................... 43,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, marynowana pierś z kurczaka, grillowana papryka, Sos pomidorowy, mozzarella, marynowana pierś z kurczaka, grillowana papryka, 
czosnek, czerwona cebula , oregano

8. Pizza Napoli …………….……………………………………………………………................................................. 43,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, salami napoli, oliwki, pomidory suszone, oregano

9. Pizza di campagna Italiana ………...……………………………………………................................................ 43,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, wędzony boczek, salami napoli, oliwki czarne i zielone
śmietanka kremówka

10. Pizza Cztery sery ………………………………………………………………………….......................................... 10. Pizza Cztery sery ………………………………………………………………………….......................................... 43,00 ,-
śmietanka kremówka, mozzarella, gorgonzola, gouda, camembert, oregano

11. Pizza Wiejska ……………………….………………………………………………….............................................. 43,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, frytowany boczek, cebula, ogórek kiszony, ser wędzony, oregano

12. Pizza Hiszpańska …………………………………………………………………………......................................... 43,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, kozi ser, kiełbasa chorizo, papryka pieczona, oregano, 
podana z kon turą cebulowo – gową

13. Pizza Prosciutto ……………………………………………………………………….............................................. 13. Pizza Prosciutto ……………………………………………………………………….............................................. 46,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, szynka prosciutto, zielone szparagi, pomidorki cherry, 
rucola, oregano

14. Pizza Diavolo …………………………………………………………………………................................................ 48,00 ,-
Sos pomidorowy, mozzarella, frytowany boczek, salami napoli, szynka prosciutto, 
oliwki, papryka jalapeno, oregano

15. Pizza la Costa ………..………………………………………………………………................................................ 52,00 ,-
śmietanka kremówka, mozzarella, świeży łosoś, krewetki królewskie, śmietanka kremówka, mozzarella, świeży łosoś, krewetki królewskie, 
pomidorki cherry, oliwki, rukola

DODATKI DO PIZZY:
Warzywa…………........………………………………………………………………………............................................. 6,00 ,-
Wędliny, mięso lub ser ............................................................................................................................. 7,00 ,-
Sos pomidorowy lub czosnkowy .............................................................................................................. 3,00 ,-

PIZZA
Ø 32 cm

POLECAMY ORYGINALNĄ WŁOSKĄ PIZZĘ, TYLKO Z WŁOSKICH PRODUKTÓW!

CZAPLOWSKIE KORYTA NA KAŻDĄ OKAZJĘ!
TYLKO NA WYNOS!

KORYTO SZEFA KUCHNI
dla 6 osób
2 x let w szynce parmeńskiej
2 x tornedo z polędwiczki wieprzowej
2 x con towane udko z kaczki
6 x  mix sałat lub zestaw surówek
6 x ziemniaki pieczone6 x ziemniaki pieczone

........................................................................................................ 290,00 ,-

dla 11 osób
4 x let w szynce parmeńskiej
3 x tornedo z polędwiczki wieprzowej
4 x con towane udko z kaczki
5 x  mix sałat lub zestaw surówek
10 x ziemniaki pieczone10 x ziemniaki pieczone

........................................................................................................ 500,00 ,-
+ GRATIS butelka wina 0,75 l

KORYTO WIEPRZEK NA 3 SPOSOBY
dla 6 osób
2 x żeberka BBQ (700 g)
2 x marynowany stek z karkówki z sosem z musztardy francuskiej
2 x płatki polędwicy wieprzowej z borowikami2 x płatki polędwicy wieprzowej z borowikami
3 x mix sałat z sosem Ranch
3 x sałatka z gotowanych buraczków z jabłkiem i cebulą
3 x tagliatelle szpinakowe
3 x ziemniaki pieczone

........................................................................................................ 285,00 ,-

dla 11 osób
4 x żeberka BBQ (1400 g)4 x żeberka BBQ (1400 g)
4 x marynowany stek z karkówki z sosem z musztardy francuskiej
4 x płatki polędwicy wieprzowej z borowikami
6 x mix sałat z sosem Ranch
6 x sałatka z gotowanych buraczków z jabłkiem i cebulą
6 x tagliatelle szpinakowe
6 x ziemniaki pieczone

........................................................................................................ ........................................................................................................ 495,00 ,-
+ GRATIS coca-cola 2 l

KORYTO PARTY MIX
dla 6 osób - Uwaga! 5 kg jedzenia!
skrzydełka pikantne pieczone - 1 kg
pałki z kurczaka w przyprawach Cajun - 1 kg
żeberka z pieca BBQ - 1 kg
ziemniaki z pieca w ziołach - 1 kg
pikantne ogórki czaplowskie - 0,5 kgpikantne ogórki czaplowskie - 0,5 kg
tzatzyki - 0,5 kg

....................................................................................................... 280,00 ,-

dla 11 osób - Uwaga! 10 kg jedzenia!
skrzydełka pikantne pieczone - 2 kg
pałki z kurczaka w przyprawach Cajun - 2 kg
żeberka z pieca BBQ - 2 kg
ziemniaki z pieca w ziołach - 2 kgziemniaki z pieca w ziołach - 2 kg
pikantne ogórki czaplowskie - 1 kg
tzatzyki - 1 kg

....................................................................................................... 480,00 ,-
+ GRATIS coca-cola 2 l

KORYTO DOMOWY OBIAD
dla 6 osób
2 x rolada wołowa2 x rolada wołowa
2 x schabowy
2 x kotlet devolay z masłem i serem
3 x modra kapusta zasmażana
3 x zestaw surówek
3 x kluski śląskie
3 x ziemniaki pieczone

....................................................................................................... ....................................................................................................... 250,00 ,-

dla 11 osób
5 x rolada wołowa
3 x schabowy
3 x kotlet devolay z masłem i serem
5 x modra kapusta zasmażana
5 x zestaw surówek
5 x kluski śląskie5 x kluski śląskie
5 x ziemniaki pieczone

...................................................................................................... 460,00 ,-
+ GRATIS napój owocowy 2 l



PRZEKĄSKI/PRZYSTAWKI
Flan parmezanowy (150g) ......................................................................... 36,00 ,-
podany ze smażonymi karczochami, oliwą toskańską i Chimichurri

Carpaccio z polędwicy (120g) ................................................................... 48,00 ,-
z parmezanem i kaparami, serwowane z bułeczkami i masełkiem czosnkowym

Befsztyk tatarski z polędwicy z sałatką (130g) ......................................... 49,00 ,-
czerwona cebula, kapary, ogórek konserwowy, musztarda francyska, skórka z cytryny, czerwona cebula, kapary, ogórek konserwowy, musztarda francyska, skórka z cytryny, 
z pieczywem

Ogórki czaplowskie (150g) ........................................................................ 15,00 ,-
- pikantny przysmak naszego wyrobu

Włoskie bułeczki z masłem czosnkowym (3 szt.) ..................................... 16,00 ,-

Pierogi ukraińskie frytowane(8 szt.) WEG ................................................... 28,00 ,-
z ziemniakami i białym serem, polane masłem i cebulką

Gołąbek z kaszą w sosie borowikowym Gołąbek z kaszą w sosie borowikowym WEG ............................................... 22,00 ,-

Rostu (3 szt.) WEG ...................................................................................... 28,00 ,-
szwajcarskie placki z grubo tartych ziemniaków z cebulką, podane z kwaśną śmietanką

Bagietka z pieca z grillowanym kurczakiem, marynowanym w Jalapeno i czosnku ....... 28,00 ,-
z serem, sosem czosnkowym, ogórkami czaplowskimi, pomidorem i sałatą lodową

ZUPY
Żurek z grzybami podany z puree ziemniaczanym i skwarkami (300 ml) ..... 26,00 ,-

Serowa z grzankami (300 ml) ..................................................................... Serowa z grzankami (300 ml) ..................................................................... 28,00 ,-
z parmezanem i coulis bazyliowym

Aksamitna zupa grzybowa (300 ml) WEG .................................................... 29,00 ,-
z podgrzybkami, kurkami, borowikami i kluseczkami

Krem z białych warzyw z nutą gruszki (300 ml) WEG ................................... 28,00 ,-
z kozim serem i świeżym rozmarynem

MAKARONY
Tagliatelle szpinakowe z krewetkami (350 g) ……………………..................... 46,00 ,-
makaron tagliatelle szpinakowe, krewetki królewskie (5 szt.), trawa cytrynowa, 
czosnek, kiełki groszku, pomidorki cherry

Tagliatelle szpinakowe z kurczakiem (350 g) ……………………..................... 39,00 ,-
suszone pomidory, cukinia, czerwona cebula, sos śmietanowo-bazyliowy

Rigatoni z borowikiem i truflą (350 g) Rigatoni z borowikiem i truflą (350 g) WEG ………………............................. 38,00 ,-
makaron rigatoni, borowiki, tru e, śmietana, parmezan

Rigatoni ze szpinakiem (350 g) WEG ……………………………………................ 38,00 ,-
makaron rigatoni, szpinak, ser gorgonzola, czosnek, śmietana, parmezan

CZAPLOWSKIE SPECJAŁY

Papryka faszerowana (300 g) WEG ………………………………........................ 39,00 ,-
z risotto z borowikami, podana na sosie tajskim z mleka kokosowego 
z imbirem, miodem, limonką i pomarańcząz imbirem, miodem, limonką i pomarańczą

Kotlet devolay z masłem i serem (200 g) ................................................... 44,00 ,-
podany z ziemniakami puree i sałatką Colesław

Kotlet schabowy panierowany (160 g) ……………………………….................... 44,00 ,-
podany z ziemniakami puree i kiszoną kapustą zasmażaną

Pierś z kurczaka w kremowym sosie pieczarkowym (160 g) ……………........ 44,00 ,-
podana z ryżem jaśminowym i mixem sałat z sosem Vinegrette

Cacarola de Frango (180 g) ......................................................................... Cacarola de Frango (180 g) ......................................................................... 49,00 ,-
gorący rondel z kawałkami kurczaka, papryki i cebuli w aromatycznym 
sosie z mieszanką oryginalnych przypraw, podany z mixem sałat z sosem 
vinegrette i ryżem jaśminowym

Filet z kurczaka w szynce parmeńskiej (200 g) …………………………............ 55,00 ,-
nadziewany mozzarellą i suszonymi pomidorami, podany z frytkami 
i mixem sałat z sosem Vinegrette

Gęsie Pipki (150 g) ……………….......……………................….......................... Gęsie Pipki (150 g) ……………….......……………................….......................... 42,00 ,-
Gęsie żołądki w sosie cebulowym z nutą tymianku, podane z risotto

Rolada z gęsiny z pancettą i podgrzybkami (180 g) ..................................... 69,00 ,-
podana na sosie z borowików z białymi kluskami i sałatką z gotowanych 
buraczków z jabłkiem i cebulą 

RYBY
Parowana polędwica z dorsza po tajsku (180 g) .......................................... 59,00 ,-
ze smażonymi warzywami na sposób tajski (groszek cukrowy, cukinia, papryka, 
cebula, ananas, słodki sos chilli) z ryżem jaśminowym i mixem sałat z sosem Vinegrette

Marynowany w trawie cytrynowej łosoś z pieca (180 g) .............................. 69,00 ,-
podany na tagliatelle szpinakowym z koprem włoskim, cukinią i puree dyniowym

Cacarola frutos de mar (180 g) .................................................................... Cacarola frutos de mar (180 g) .................................................................... 79,00 ,-
gorący rondel z małżami św. Jakuba i krewetkami w sosie ze śmietaną, papryką, 
cebulą, sosem ostrygowym i słodkim chilli, podany z ryżem jaśminowym 
i mixem sałat z sosem Vinegrette

SAŁATKI
Sałatka z gruszką i gorgonzolą (400 g) WEG …………………………................. 38,00 ,-
podana z czerwoną cebulą, pomidorem i ogórkiem, rukolą lub szpinakiem i sosem 
miodowo - cytrusowym (na życzenie z orzechami włoskimi)miodowo - cytrusowym (na życzenie z orzechami włoskimi)

Sałatka z grillowanym kurczakiem (400 g) …………………………................... 38,00 ,-
sałata lodowa, ogórek zielony, pomidor, papryka, kukurydza, czerwona cebula, 
cukinia, twarożek, grillowane kawałki pikantnego kurczaka, sos vinegrette

Sałatka z pierożkami z kaczką (400 g) ………………………………………........... 38,00 ,-
sałata lodowa, ogórek zielony, pomidor, papryka, kukurydza, czerwona cebula, 
cukinia, pierożki z kaczką, sos vinegrette

Sałatka z krewetkami królewskimi (6 szt.) (400 g) …………………………...... Sałatka z krewetkami królewskimi (6 szt.) (400 g) …………………………...... 46,00 ,-
sałata lodowa, ogórek zielony, pomidorki cherry, czerwona cebula, czosnek, 
zielona pietruszka, smażone krewetki, mango, awokado, sos vinegrette

TYLKO DLA DZIECI
Quesadilla (150 g) ....................................................................................... 24,00 ,-
tortilla z szynką i serem (na życzenie ketchup) 

Fileciki z kurczaka Panko z ketchupem (150 g) ........................................... 29,00 ,-
podane z frytkami i surówką z marchewki z brzoskwiniąpodane z frytkami i surówką z marchewki z brzoskwinią

Confitowane udko z kaczki (160 g) .............................................................. 56,00 ,-
podane na sosie własnym, z kon turą z żurawiny, białymi kluskami 
i sałatką z gotowanych buraczków z jabłkiem i cebulą

Marynowany stek z karkówki (180 g) .......................................................... 56,00 ,-
podany z sosem z musztardy francuskiej, pieczarkami z patelni i stekowymi frytkami

Czerwone curry z polędwiczki wieprzowej (180 g) ...................................... 56,00 ,-
z owocami granatu, czerwoną cebulą, różowym winogronem i ryżem jaśminowymz owocami granatu, czerwoną cebulą, różowym winogronem i ryżem jaśminowym

BBQ Ribs (350 g) ........................................................................................ 56,00 ,-
pieczone pikantne żeberka z sosem BBQ i chilli, podane z pieczonymi ziemniakami 
i mixem sałat z sosem Ranch

Tornedo z polędwiczki wieprzowej w plastrach boczku (180 g) ................... 56,00 ,-
w sosie z zielonego pieprzu z gorgonzolą, podane z pieczonymi ziemniakami 
i smażonymi sezonowymi warzywami z Chimichurri

Rondel leśny z polędwiczką wieprzową (180 g) ........................................... Rondel leśny z polędwiczką wieprzową (180 g) ........................................... 56,00 ,-
gorący rondel z kawałkami polędwiczki wieprzowej w sosie z grzybami, cebulą 
i ziołami prowansalskimi, podany z pieczonymi ziemniakami 
i mixem sałat z sosem Vinegrette

Rolada wołowa (200 g) ............................................................................... 56,00 ,-
z kluskami i Modrą kapustą zasmażaną

 
DODATKIDODATKI 
Ryż jaśminowy, ziemniaki, frytki, kluski śląskie, surówki (150 g) ............... 15,00 ,-
Kapusta kiszona lub modra zasmażana (150 g) ............................................ 15,00 ,-
Warzywa smażone z Chimichurri (200 g) .................................................... 18,00 ,-

ZAPRASZAMY DO ORGANIZACJI 

PRZYJĘĆ OKOLICZNOŚCIOWYCH

I CATERINGU
WIĘCEJ INFORMACJI NA STRONIE:
www.podczapla.pl


